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 ارمغان دانش، مجله علمي پژوهشي دانشگاه علوم پزشكي ياسوج

)113شماره پي در پي(1395، شهريور6، شماره21دوره   

 

 جدا شده از يمخمر يها سوشاز  يبرخ ييايباكتر يآنتخواص 

  ارمنستان    در يسنت يلبن يو فرآورده ها يرانيچال اير
    
 

3تخروني نوبار فلورا ،2رضوي هادي سيد ،*1پور كريم فرزاد  

 
 ايران، تهران، تهران، انشگاهد غذايي، صنايع و علوم گروه2 ايران، ياسوج، ياسوج، پزشكي علوم دانشگاه ، بهداشت دانشكده ،تغذيه گروه1

  ارمنستان ايروان، ارمنستان، علوم آكادمي بيوتكنولوژي، گروه3

  

  16/5/1395 :رشيخ پذيتار                11/1/1395: خ وصوليتار

  

  چكيده

سـت  يحـوزه ز  علاقـه مـورد  ن مـواد همـواره   ي ـمولـد ا  يها ا سوشي و يوتكنولوژيه بيه برپانداستفاده از مواد نگهدار :نه و هدفيزم

بـا   ن مطالعـه، ي ـا .باشـد  يم ـ يونظـارت  يمقامات بهداشتاز طرف  يش زمان ماندگاريافزا يها ن راه حلياز آخر يكي و ييغذا يآور فن

 يلبن ـ يهـا  فـرآورده و  راني ـا يسـنت  يچـال فـرآورده لبن ـ  يجداشـده از ر  يمخمرهـا  ييع رويما ييايباكتر يآنتت يخاص يهدف بررس

  .شدانجام ارمنستان  يريتخم

  

چـال  ير سـوش از  12و يارمن ـ يهـا  از فـرآورده  يسوش مخمر 77ا سوپر ناتانت ي ييع رويما ،يتجرب ن مطالعهيدر ا :يبررس روش

 يفياسـالمونلات  س،ينس ـينجيوريلوس تيباس ـ لوس،يلوس سـوبت يباس ـبر سـه سـوش   شده  يساز مواد خالص .دش يساز خالص يرانيا

زان ي ـم .مورد آزمون قرارگرفتنـد  يهواز يوب يهواز حالت در دو،ط كشت يسه محدر  يين فساد در مواد غذايعنوان عامله ب وميمور

 16نسـخه  spssهـا بـا اسـتفاده از نـرم افـزار       داده. آنها گزارش شد ييايباكتر يآنتعنوان قدرت ه ب و يريگ جاد شده اندازهيقطرهاله ا

درصد در نظر گرفتـه   5كمتر از  يدار يسطح معن. بكار برده شدن ها يانگيمقابسه م يك طرفه برايل پراش يروش تحل. دنديزگرديآنال

  .شد

  

ت يخاص ـ ،)درصـد 5/13دركـل  (يارمن ـ يسوش از فرآوردها 9 چال ويسه سوش مربوط به ر ،يسوش  مخمر 89از مجموع  :ها افتهي

 در يهـواز  يب ـ و يط هـواز ياتمام شر درچال ياز رFA1(25)  و يارمن يمخمرها از T86يها سوش .ازخود نشان دادند ييايباكتر يآنت

 يهـا  ن قطـر هالـه  يانگيسه ميدر مقا .داشتند يتر يقو ييايباكتر يآنتت يخاص جهيدر نت و شتريب قطر هاله ياار، دط كشتيسه نوع مح

 لوس ويسـوبت لوس يباس ـن اثـر بـر   يبـالاتر  .)>05/0p(داشـتند  يدار يتلاف معن ـخ ـاچـال  ير يهـا  سـوش  ،بر سه عامل فساد يجاديا

   .مشاهده شدموريوم  يفياتبر سالمونلا اثر ن يتر نييپا

  

 .بود يهواز و يهواز يط بيعامل فساد در شرا يها يها يجدا شده بر باكتر يها مخمر سوش ييايباكتر يآنتقدرت با توجه به  :بحث

ر عملگ ـ يفـرآورده ا  تـوان   يم ـ،  يع ـيبه عنوان نگهدارنـده طب  ييبه مواد غذا ن مخمرها  يا خود ايت ويضافه كردن متابولابا  ن،يبنابرا

  .كرد يغذا معرفك را به صنعت يوتينبيوس
  

  ارمنستان ،مخمرچال، ير ،نگهدانده ،ييع رويما :يديكل هاي واژه

  

   تغذيه بهداشت، گروه دانشكدهاسوج، ي ياسوج، دانشگاه علوم پزشكيپور،  ميكر فرزاد: سنده مسئولينو****
Email: karimpourfarzad48@gmail.com 
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  مقدمه

 ات وي ـزا در صـنعت لبن  مشـكل  عوامـل  از يكي

ن ي ـا باشـد كـه   يم مخمر رشد كپك و يلبن يها فرآرده

ت يعدم رضاو  محصول يكاهش زمان ماندگار عوامل

ــتر ــ يمشــ ــال دارده را بــ ــا .)1(دنبــ ــته يــ ن دســ

ه را ب ـ يريخسـارات جبـران ناپـذ   هـا   سميكرواورگانيم

 از يبرخـــــ ).2(كنـــــد يمـــــوارد غـــــذا صـــــنعت 

تواننـد بـا    يم ـگونـه   بـر حسـب   هـا   سميكرواورگارنيم

 ييمـواد غـذا   ينگهـدار  يبرا يد عاملخو يها تيمتابول

ــند ــ در ).3(باش ــتا يهم ــه  درن راس ــدوفمطالع و  احم

ــاران ــه  ،همكـ ــد كـ ــان داده شـ ــ  نشـ لوس يلاكتوباسـ

ا يســتريدر برابــر ل يتــوان بازدارنــدگ A61ســرواتوس 

ن يچن ـ و هـم  )2(لوس سـرئوس يباس ـ و )1(توژنينوسامو

ــوگ ــا  يريجل ــارچ ه ــد ق ــپور ياز رش و  )3(وميكلادوس

ــفوزار ــدرا  )4(وميــ ــواص  ).4(دارنــ ــتفاده از خــ اســ

و  يك ـيلاكت يهـا  يبـاكتر  يكش يوباكتر ييايباكتر ضد

 ).3(سـت دان بـوده ا نهمواره مورد نظر دانشـم مخمرها 

رف رقابـت در مص ـ  ،در مخمرهـا  يستيخواص آنتاگون

از  اثـر   يناش ـ حط رشديدر م pH راتيي، تغييمواد غذا

د ي ـ، توليآل ـ يدهايد اس ـي ـوتول يوني ـتبادل  يكينرژيس

ــالا ــت بـ ــانول و ييغلظـ ــح ترك از اتـ ــترشـ ــا بيـ  يهـ

. )5(را به دنبـال دارد )6(ن يكوسياز جمله م يكروبيضدم

ــروتئ ــكويمان يپ ــح از )5(نيس ــوسيكر مترش  )7(پتوكوك

ــكاند ــيباراوماد، )8(اديــــــــــــــ  )9(سيســــــــــــــ

ــيرومايكلو )10(سيسـ
ــ  ــيو )11(سيترولپسـ ) 12(سيلواپسـ

باعـث  ن مـاده  ي ـا .باشـد  يم )13(سيسيگوساكارومايز و

ــار ــ مهـ ــتنك ايـ ــر يد شـ ــهگـ ــا گونـ ــخص  يهـ مشـ

 ين خـارج سـلول  يئپروت و  دوش يم ها سميكرواورگانيم

را حسـاس   يمخمرهـا  يسـلول  يغشا نيكوپروتئيا گلي

  . .كند يممختل 

  كـه  نيكوس ـيد كننـده م ي ـتول يهـا  سوش يبرخ

 ،)14(وليهانســـــ عبارتنـــــد از  ينيارزش بـــــال يدارا

مـرتبط   اتمطالع .)6( )15(كوسپورنيتر س،يسيدباراوما

ــا  ــاربرد ب ــواد ســاختن يك ســم ياز متابول حاصــل  م

 ييمواد غذا درعنوان نگهدارنده ه بها  سميكرواورگانيم

لـذا   .باشـد  يمن شاخه در حال رشد يا يلو بوده،اندك 

كشـور  سـاله توسـعه    ست برنامـه پـنج  ايسبه توجه با 

و  يلبن ـ يهـا  فرآوردهمصرف ش سرانه يافزا  بر يمبن

ــيا ــذا يمنـ ــتفاده و كـــاهش  ييمـــواد غـ ــاسـ واد از مـ

محصـولات   در سـطح عرضـه   ييايميش يها نگهدارنده

 و ييشناسـا ، يجداسـاز  هـدف   ن مطالعه بايا ،)3(يلبن

ضـد  ژه اثـرات  ي ـوه ب ـ خـواص  يبرخ يبررس نيچن هم

بــا  (يســنت يلبنــ يهــا فــرآورده يمخمرهــا ييايــباكتر

  يهـا  بـر سـوش   )يعينگهدارنده طب د مواديل توليپتانس

  .انجام شد يارمن و يرانيا

                                           
1-Listeria monocytogenes  

2-Bacillus cereus 

3-Cladosporium 

4-Fusarium 

5-Saccharomyces 

6-Mycocin 

7-Cryptococcus 

8- Candida 

9-Debaryomyces 

10-Kluyveromyces 

11-Torulopsis 

12-Williopsis 

13-Zygosaccharomyces 

14-Hansenula 

15-Trichosporon 
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   روش بررسي

 صـورت   اوليـه بـه   بسته بـه نـوع مـاده   ريچال 

ايـن  . گـردد  مـي ماستي تهيه و يا  دوغي ريچال شيري،

جــات  سـبزي و  ي ميـزان نمـك  ادارهـاي لبنـي    فـرآوده 

 ازريچـال ماسـتي   در تهيـه   در حا لي كـه  بودهيكسان 

ده شـده  داآب، ريچال شيري از شير حرارت  و ماست

 .گردد مي استفاده و ريچال دوغي از دوغ مايه ماست و

كيلـوگرم   30براي تهيه هر سـه نـوع محصـول مقـدار     

كامل گـاو از روسـتاي ايـدنك ـ شهرسـتان لنـده        شير

نتي در شـرايط كـاملاً س ـ   اين شـير  سپس. تهيه گرديد

كيلوگرم آن  20 پخت گرديد و پس از سرد شدن مقدار

منتقل و با ماسـت سـنتي    جداسازي و به ظرف ديگري

پس از آن اين مايع به مـدت  . همان منطقه مايه زني شد

گــراد  درجــه ســانتي 42ســاعت در دمــاي حــدود  2ـ ـ3

 4نگهداري شد و پـس از انعقـاد بـه يخچـال بـا دمـاي       

كيلـوگرم باقيمانـده    10. منتقل گرديد گراد درجه سانتي

جـات و نمـك بـراي تهيـه      به همراه مايه ماست، سبزي

 20. به يك مشك دوغـي اضـافه گرديـد    ريچال شيري

كيلوگرم ماست به دست آمده را در دو مشـك دوغـي   

آوري شـده بـراي نگهـداري و     مشك عمل(چمتر (ديگر

به يكي از آنها سبزيجات محلـي  . ريخته شد) توليد دوغ

شـينه گيـاه دارويـي شـامل؛ كـرفس كـوهي       با پي بومي 

گياهـان بـه   ه ايـن  هم(نعناع  كاسني، موسير، ،)كلوس(

علـوم   هاي ياسـوج، شناسي دانشگاه وسيله اساتيد گياه

هـاي   پزشكي اصـفهان، شـهركرد و تهـران در مطالعـه    

به همراه نمك جهـت  ) تأييد گرديدند متعدد شناسايي و

داخل مشك ماست . توليد ريچال ماستي، اضافه گرديد

ديگــر از طريــق آويــزان كــردن آن بــه يــك ســه پايــه  

ساعت ضـمن   2و با همزدن افقي به مدت ) ملار(چوبي

يــخ يــا آب خنــك، بــه دوغ تبــديل  اضــافه كــردن كمــي

. سپس جداسـازي كـره از دوغ صـورت گرفـت    .گرديد

جات و نمـك مـورد    دوغ توليد شده را به همراه سبزي

ره بـه مشـك   اشاره بـراي توليـد ريچـال دوغـي دوبـا     

هـا در سـايه در   هـاي حـاوي ريچـال   مشك. اضافه شد

محلـي اسـت   (سطحي مرتفع از زمـين بـه نـام  تلـواره     

اي تخت مانند كـه   براي نگهداري مشك كه از چهار پايه

هاي  پايه روي آن حصيري از ني مفروش شده است و

به مدت دو تا سـه روز در  ) باشد آن در زمين ثابت مي

. گيري فرآيند، نگهداري گرديـد  دماي محيط جهت شكل

از  نيزريچال دوغي طور كه اشاره شد براي تهيه  همان

ايـن  . گرديـد اسـتفاده   ،مشـك دوغـي   بادوغ تهيه شده 

 جهـت بررسـي و  يكسـان  در شرايط محيطي ها  ريچال

بـه انســيتوي بيوتكنولــوژي  بــه نحـو مطلــوب  مطالعـه  

 هاي لبني ارمنـي چنين فرآورده هم .ايروان منتقل شدند

از روســتاهاي ايــن كشــور بــه صــورت تصــادفي در  

بــرداري و در كنــار يــخ و در شــرايط اســتريل نمونــه

انتقال داده  مطالعه شرايط سرد به انسيتوي فوق جهت

  ) .3(شد

هاي ايراني و لبنـي ارمنـي در    هاي ريچال نمونه

سپس بـا اسـتفاده   .وزن گرديد   شرايط استريل همگن

 ســتقيم انجــام و در ســازي م رقيــق 1:10از آب پپتــون 

شـده از   تهيـه  سابرودكسـتروز آگـار  هاي كشت  محيط
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همپشــير انگلســتان، بــراي شــمارش كپــك و  شــركت

گراد به  درجه سانتي 25مخمرها در دماي انكوباسيون 

مخمرها جهت شناسايي . ساعت قرار داد ه شد72مدت 

هـا، جداسـازي و    اوليه براسـاس شـكل فنـوتيپي كلنـي    

وسكوپي و بيو شيمايي قرار سپس مورد بررسي ميكر

  ).3و  7(گرفتند

، 24هاي خالص شـده، كشـت شـبانه     از سوش

گيـري   ساعته آماده گرديد، به منظـور انـدازه   72و  48

. هـاي ايـن مخمرهـا اسـتفاده شـد      خواص، از متابوليت

ام آر (ها در سه محـيط كشـت    براي اين منظور سوش

،  )هـاي ميـديا   هـر دو از كمپـاني  (اس، سابرو دكستروز

سولفات منيزيم، سديم دي هيدروژن (سرم پايه و مواد

فســفات، دي پتاســيم نيتــروژن فســفات، دي آمونيــوم 

بـه صـورت بـراث تهيـه و     ) 5/6تـا   PIT  6بـا   سولفات

در . هاي جداسازي شده بـه آنهـا  تلقـيح شـدند     سوش

 220ادامه، در دو شرايط هوازي در روتاري لرزان بـا  

ــه مــدت  هــوازي در  ت و بــيســاع 72دور در دقيقــه ب

سـاعت  120گـراد بـه مـدت     درجه سانتي 30انكوبا تور

در مرحله بعد مايع رويي سـانتريفيوژ  . نگهداري گرديد

از سيستم تعـويض  اين متابوليت سازي براي خالص و

محلـول   .)8و 9(كرمـاتوگرافي اسـتفاده گرديـد    يوني و

 pH=6درصـد و   30با ماده خشـك   AMPباكتريال   آنتي

  ).5، 10و  11(دآماده گردي

مـــايع رويـــي بـــراي شناســـايي خـــواص     

ســپس  محلــول . ســازي شــد باكتريــايي خــالص آنتــي

اســتاندارد نــيم مــك فارلنــد تهيــه شــد آزمــون كشــت 

  ،)1(38جــــي  ـ  موريـوم في ياسـالمونلا ت ـ (هـاي   سوش

ــيس  ــيلوس تيورينجينسـ ــ17باسـ ــيلوس  ،)2(89ــ باسـ

هـاي عامـل    به عنــــوان بـاكتري ) )3(89-17سوبتيلوس

پس از . فساد در مواد غذايي،  مورداستفاده قرار گرفت

،  هــاي عامـل فســاد در مرحلـه لگــاريتمي   رشـد سـوش  

ــول نــيم مــك فارلنــد انجــام   مقايســه كــدورت بــا محل

هـاي   در ادامه از آزمون كشت به عنوان گونه. دـــگردي

مولد فساد رشد داده شده برداشـته شـد و بـر سـطح     

ولر هينتون و سابرو نوترينت، م(هاي پايه  محيط كشت

تلقـيح و كشـت چمنـي مربـوط تهيـه      ) دكستروز آگار 

هاي مخمـري   مايع رويي از كشت شبانه سوش. گرديد

جدا شده و بر سطح محيط كشـت يـاد شـده چكانيـده     

مايع رويي اضافه شـده بـر سـطح    ). تست نقطه اي(شد

 3 0بـا دمـاي   گرمخانـه  پس از خشك شـدن، در   پليت،

. سـاعت، قـرار گرفـت    24ـ16دتگراد به م درجه سانتي

ــزان قطــر ه پــس از رشــد، ـــمي برحســب واحــد ( الهــ

اس قـدرت  ـــــ ـبـر ايـن اس   گيـري و  انـدازه ) متـر  ميلي

   .)3، 5و  11(به دست آمديا مهار رشد  باكتريايي آنتي

آوري شــده بــا اســتفاده از    هــاي جمــع  داده

و آزمون آماري روش تحليـل   EXCLو  SPSSافزار  نرم

ها بـه كـار بـرده     ه براي مقابسه ميانگينپراش يك طرف

  .شد

  ها افتهي

 يارمن ـ يلبن يها و فرآورده يرانيها ا چالياز ر

ن ي ـا .دش ـ يجداساز يسوش مخمر 77و 12ب يبه ترت

ــ ــا دارا يكلن ــوت يه ــ يپياشــكال فن ــر محــ يمختلف  طيب
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 يكروسـكوپ يم يهـا  افتهي. بودند سابرودكستروز آگار

 بهتشـا  هـا و  فاوتتاز وجود  يمتعدد حاك يها وآزمون

مـورد   يهـا  سـوش  .باشـد  يمها  ن سوشيادر خواص 

از آنهــا   يبرخــ  يســاز مطالعــه پــس از جــدا وخــالص

ون يمركـز كلكس ـ  هـا در  هين سـو ي ـسپس ا و ييشناسا

ــوژيب يتويانســ ــدار يوتكنول . شــدند يارمنســتان نگه

هـم در   يبرخ ـ چال هم در مركز فـوق و ير يها سوش

 ران ثبـت و ي ـا يهشپژو  يمون سازمان عليكلكس مركز

جـه  ياز نت )AMP)1ال ي ـباكتر يمـاده آنت ـ . ندشـد  ينگهدار

زان ي ـم يري ـگ اندازه به منظور ييع رويما يساز خالص

 .دنديخواص آنها  استحصال گرد ريثأت

ــا ــاز يمخمره ــده دارا يجداس ــ يش ت يخاص

 ييع رويما ييايباكتر يوقدرت آنت بودند ييايباكتر يآنت

ــا ــايـ ــت(ن مخمرهـ ــ ) 1حالـ ــلاتراز باربايبسـ ومس يـ

  .بودآنها )2حالت(

باكتريـايي   ، نشان دهنده فعاليـت آنتـي  1جدول 

باشـد   يم ـهـوازي   مخمرها، در دو شرايط هوازي و بي

به جـز  ام آر اس كه در هر دو شرايط در محيط كشت 

FA1 وT86 هـاي كشـت    ولـي در محـيط   ،مشترك نبوده

پايه، تعداد مشـتركات بيشـتر    سرم و سابرودكستروز

چنين معلوم شد  كه رشـد   هم. بود  اس آر اماز محيط 

ي مختلف جدا سازي شده بستگي بـه تركيـب   ها سوش

 .چنين شرايط اكسيژن رساني داشت هم محيط كشت و

يـا در  هـر دو    يي بـا رفتـار متفـاوت و   هـا  سـوش ولي 

باكتريـايي خـود را حفـظ كردنـد       ضـد شـرايط فعاليـت   

 .وجود داشت

نشـــان دهنـــده فعاليـــت    1نتـــايج جـــدول  

                          ميـــزان هالـــه ايجـــاد شـــده      باكتريـــايي و  آنتـــي 

 12خالص شده حاصل از  ييع رويمايا   AMPبه وسيله 

. بـود سوش منتخب مورد بررسي در شـرايط مختلـف   

داراي رفتار متفـاوت بـر سـه بـاكتري عامـل       ها سوش

  . .فساد بودند

  يـي رو نتايج حاصل از پايداري حرارتـي مـايع  

ها بر باسيلوس سوبتيلوس پس از شوك  وشبرخي س

ــ ــا  يحرارت ــر م ــيع رويب ــ ي  ــ ريثأت ــر  باس لوس يآن ب

ــوبت ــد يس ــوده ش ــواص  . لوس آزم ــاكي از خ ــايج ح نت

ي  ها سوشباكتريايي يكسان مايع رويي برخي از  آنتي

داري در مقايسه بـا    آزمون تست بوده و اختلاف معني

ــي شــاهد    ــايع روي ــي  (م ــدون اســترس حرارت در )  ب

ي بودنـد  يهـا  سـوش اما  وجود نداشت، )p>05/0(سطح

داري در  كه در مقايسه بـا شـاهد داري اخـتلاف معنـي    

باكتريـايي خـود   ضد بودند وخاصيت )p>05/0(سطح 

ي هـا  سوش،  فعاليت 1مطابق نمودار . را از دست دادند

ي هـا  سـوش ايراني جدا شده از ريچال در مقايسـه بـا   

برخـوردار   تـري  باكتريـايي قـوي   ضـد ارمني از قدرت 

                              نســـبت  )p>05/0(يدار يمعنـــ طـــور بـــهكـــه  بودنـــد

                                           
1- Anti microbial preparation or peptide(AMP) 
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ــر  سـوبتيلوس وتيورينجنيسـس و  بر با  ها سوشبه بقيه  ــپس ب ــالمونلا س ــتند   س ــدگي داش ــدرت مهاركنن .ق
  

  

  

 يريتخم يوفرآورده ها يرانيچال ايجدا شده ازر يمخمرها يها سوشومس يو ب  ييع رويتوسط ما B. subtilis    89- 17مهار رشد آزمون كشت: 1 ريتصو

  هاله آزمون كشت را مهار نكردند جادياعدم كه با  يمخمرها 2، هاله آزمون كشت را مهار كردند جاديكه با ا يمخمرها 1، يارمن
 

ط كشت يبرسه  مح يهواز يوب يط هوازيدر شرا يوارمن يرانيا يها سوش ييايباكتر يآنتت يفعال:  1جدول   

ط كشتيمح ت يفعال يدارا شد جدا يها سوششماره  

 داشتند ييايباكتر يآنت

ط رشديشرا  

 

  يهواز يب  T57,FA1,FA2,T62,T86 ام آر اس

 ,30oC=دما ،

 ساعت 120=زمان 

 FA1,T67,T68,T86,T62,T83,T96 ،سابرو دكستروز

ه ويسرم پا  

(NH4) 2SO4; K2NP04; NaH2P04; MgSO4; pH-6,0-6,5 

 

T68,T69,T86,T83,T57,T96,FA1,FA2 

يهواز T90,T98,FA1,T86 ام آر اس  

  30oC=دما، 

 ساعت 72= زمان
 

 T57,T68,FA2,T35,T62,T83,FA1,FA2,T86 سابرو دكستروز

ه ويسرم پا  

(NH4) 2SO4; K2NP04; NaH2P04; MgSO4; pH-6,0-6,5 

T43,T57,T68,T86,T98,FA2,T69,T72,T83,

T92,FA1,FA3,FA4 

  باشند  يمFAشوند يپچال با يجدا شده از ر يرانيا يها سوش وT شوند يبا پ يارمن يها سوش*

  آزمون يمختلف بر تست ها يها سوش AMPAMPAMPAMP  به وسيلهشده  جاديهاله ا اندازه قطر.2جدول 

سينجيوريلوس تيباس 89-17 لوسيلوس سوبتيباس  

89- 17  

وميفوموريسالمونلاتا  

  38-17يج

 ييع رويما

 مخمرها

11 10 9 T3 

9 7 0 T43 

8 7.5 8 T57 

7 0 0 T68 

8 0 0 T69 

6.5 0 0 T83 

11 10 8.1 T86 

6 6 0 T92 

7 0 0 T98 

13 0 9 FA2(13) 

13 6.5 7 FA1(25) 

13.5 12 0 FA4 

  mmبراساس  Ø  -* توجه  
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  يرانيچال ايور يارمن يها سوشعامل فساد توسط  يها يبر باكتر ييايباكتر يت آنتيجادشده وفعالين اندازه قطر ايانگيسه ميمقا :1نموادر 

  ).>p 05/0( باشد يمدرصد  95در سطح احتمال  دار يمعناختلاف  دهنده نشانكسان در ستون ها ير يحروف غ*

  

  

  بحث

چــال  يراز  هــا ســوش ،ين مطالعــه تجربــيــدر ا

پـس از   .دنديگرد يجداساز يارمن يها  فرآودهو  يرانيا

ع يمـا  ،خـواص  يبررس ـ هـدف  بـا آنهـا  ه ياول يغربالگر

 يسـاز  صلخـا  اج واسـتخر  مورد نظر يها سوش ييرو

بـا قطـر    ييهـا  هالـه  يدار هـا  سـوش  ييع رويما .ديگرد

از  يـي ع رويكه مـا  ييسوش هاو مس يب .متفاوت بودند

ا يــ در وســط و يا نقطــه يبرخــ ،آنهــا استحصــال شــد

ن يبـد ن يا. جاد كردندياطراف ا ف دريضع اريبس يا هاله

 يياي ـباكتر ضـد  قـدرت   يياي ـتـوده باكتر كـه   سـت  معنا

ا قابـل ملاحظـه   ي ـ يانـد قـو   كـه داشـته   يبرخ نداشته و

ــدنبود  ونــاك ويم يهمكــاران، د هــاتوم و  همطالعــ .ن

مطالعـه    يها افتهيبا وهمكاران  يو خادم آباد همكاران

تواند  يمن موضوع يا .)1، 2و  5 (مطابقت داشت حاضر

ا ي ط رشد،يبودن شرا نامساعد اده مجدد،استفاز  يناش

مخمرهـا در زمـان    يدگي ـد بيآس ـ و رفتن در فاز مـرگ 

 گرچــه .وژ باشــنديفيهــا در ســانتر تيــاســتخراج متابول

سـه  يجهـت نـوع مخمـر  و مقا    ازگر محققان يد يبررس

 ييهـا  تفـاوت حاضـر   مطالعـه زا بـا   يمـار يب يها سوش

مخمرهـا را   يياي ـباكتر يآنت داشتن خواص يول ،داشتند

ن ي ـا). 3، 4و 5(ندينما يد مييأفساد تعامل  يها سوشبر 

از  مخمـر جـدا شـده    89نشان داد كـه از تعـداد    مطالعه

 سـوش 12 فقـط  يارمن ـ يهـا  فـرآورده  و  يرانيچال اير

لوس يباسرشد كشت آزمون  مهار ييتوانا درصد 5/13

  جيكه نتـا  يطور همان .را داشتند 89ـ17يج لوسيسوبت

گفته  كشت ط يمحسه  انتخاب شده بر يها كشت سوش

 و يهـواز  يب ـ و يط هـواز يادر شـر  ،هـا  شده در روش

 ط ين شـرا يكه ا م يافتي ها سميكرواورگانيرشد مسه يمقا

. دارنـد  ييسـزا ه ر بيثأت ييايباكترضد  ت يظهور فعالبر

FA1,T86 مــورد مطالعــه، طيهــا و شــرا طيدر تمـام مح ــ 
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 يقابــل قبــول يياي ـباكتر  ضــد خــواص ن يچن ـ هــم ،رشـد 

حالـت   دو چـال در هـر  ير يمخمرهـا  ن يابرابن ـ. داشتند

در  يول ـ، از خـود نشـان دادنـد    يياي ـباكتر ضـد   تيفعال

م يس ـيد متابولي ـتول رشـد مخمرهـا و   يهواز يط بيشرا

ن ي ـا ،جاد شـد ياساعته  120زمان حاصل از آنها بعد از 

سـاعت   48بعـد از   يط هوازيست كه در شراا يدر حال

در  يع كـاربر بنـا بـه نـو    كه دين خواص مشاهده گرديا

 زمـان و  يعن ـي. دي ـتـوان كمـك نما   يم ـافته ين يصنعت ا

سـت  ين زيمتخصص ـ و يمطالعات بعد  يدامنه عمل برا

 .دي ـگرد مشـخص   يجهت ونـوع كـاربر   غذا  يفن آور

 ياز مخمرهـا  يك ـينجاسـت كـه   ينكته قابـل توجـه در ا  

ن ي ـا .را داشـت  يياي ـباكتر ضـد  ت ين خاصيچال بهترير

تفاوت  گرچه ،گردد يمد ييأق تير محقيسا توسطها  افتهي

در  ين بررس ـين بود كه ايا گران دريبا د حاضر همطالع

طــور ه ن بــيريســا يلــو ،بــوده يا ســطح گســترده 

عامـل   يها ير باكتريا بر ساي ك گونه ويبر ياختصاص

ن رشـد در  يبهتـر  .)4و 13ـ ـ15(انـد  مطالعه نمـوده  فساد

 م،يزي ـسـولفات من (ه ي ـسـرم پا  طيبر مح يط هوازيشرا

ــ ــه يم ديدس ــفات، دي ــ يدروژن فس ــروژن يم نيپتاس ت

 دركـه  بوده ) pH-5/6-6سولفاتوم يآمون يفسفات ،د

در  يلبن ـ و ييع غـذا يدر صنا ياستفاده كاربردصورت 

ا مشـابه  ي ـ ج بهتر ويكسب نتااحتمال ط گفته شده يشرا

تر خواهـد  ط بـالا يمحن يدر ا مطالعه حاضر يها افتهي با

 و هـا  هطابقـت بـا مطالع ـ  دسـت آمـده م  ه ب يها داده. بود

 .)12، 13و 16(گـــر محققـــان دارد يد يهـــا  يبررســـ

قـدرت   ياراچـال، د يجـدا شـده از ر   يمخمر يها سوش

عامـل فسـاد در    يهـا  سـوش بر يبـالاتر  ييايباكتر ضد

كـه از   يطـور ه ب ـ .اند بوده يارمن يها سوشسه با يمقا

انتخـاب   يكلن ـك ي ـچـال  يسوش جدا شـده از ر 12 انيم

  يك كلن ـي ـهـم   يسـوش ارمن ـ  77 نيب ـ از شـد و  يينهـا 

گرچـه   ،ني ـا عـلاوه بـر  . رفتيصورت پـذ  يينهاانتخاب 

ــيا FA4ســوش  ــاانتخــ يران ــود يياب نه ــ ،نب  يدارا يول

متر بر  يليم5/13زان يبه م ييايباكتر يآنتن قدرت يبالاتر

چ يبــر ســالمونلا هــ يولــ ،لوس بــوديســوبتباســيلوس 

 هي ـن كليب ـرفتـه  يصـورت پذ سه يدر مقا .نداشت يريثأت

 يهـا  فـرآورده  و يران ـيچـال ا ياز ر يانتخـاب  يها سوش

ــ ــر يارمن ــر ســوبتيبهت ــر ب ــوده و لوسين اث اخــتلاف  ب

ــمع ــطح يدار ين ــتند )P>05/0(در س ــر   ،داش ــه ب گرچ

حـاكم   يدار ياختلاف معن ـ يول ،ر داشتنديثأسالمونلا ت

ــود ــا .نب ــا بررســينت ــران يد يهــا يج ب ــگ ر يثأاز نظــر ت

مطابقـت   يبـاكتر   ضـد عنوان ه ب يمخمر يها  تيمتابول

و نـوع   ينـوع سـوش مخمـر    از نظـر   يول ـ ،كامل دارد

وجـود   ييها عه حاضر تفاوتلعامل فساد با مطا يباكتر

بـر خـواص    يحرارت ـ يداري ـر پايثأت .)5، 6و  13(داشت

در   يسوش مخمـر  12 حاصل از  AMP ييايباكتر ضد

قـه  نشـان داد   يدق 15در گـراد   يسانتدرجه  120 يدما

خـود را حفـظ    يياي ـباكتر ضـد ص سـوش خـوا   4فقط 

لوس يرا برباسآنها ضد باكتريايي خواص ه يبق و كردند

توانـد در زمـان    يمافته ين يا .از دست دادند لوسيسوبت

از به يكه ن يها در پروسه در صنعت خصوصاً يبرركا

 هاي همطالعج يج با نتاين نتايا .ثر باشد ؤحرارت دارند م

 هـاي  بي ـن تركي ـا .)10و 17(ن مطابقـت دارد يمحقق يقبل

 يياي ـباكتر ضـد  خـواص   يدارا ،نيه پـروتئ يشب احتمالا

ــه يبســ ــه گون ــوده ب ــا ارزش ب ــه دارا يا ار ب ــفا يك  دهي
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است  ين در حاليا) 5(باشند يمالعاده بالا  فوق ياقتصاد

 يبرخ ـ بـه وسـيله   ين مـواد يچن ـن يياستحصـال پـا  كه 

كـه   ير اقتصادياست غ يتيفعال حشرات عملاً يها گونه

 يكيوتكنولـــوژيب يهـــا را بــا روش  م آنينســـتمــا توا 

هـم   و خواص مورد نظـر  يداراكه هم  ميياستخراج نما

از  ييهـا  تين طـرح محـدود  ي ـدر ا ).16(باشـد  ياقتصاد

كمبـود   ن مطالعه،يدر ح ها سوش يجمله عدم رشد برخ

ــال  ــابع م ــرا يمن ــا  يب ــام شناس ــول ييانج ــكل يمولك ه ي

انشـگاه  د يعدم موافقت كتب ـ شده، يجداساز يها هيسو

 ران،ي ـسوش از ارمنستان به اانتقال  يبرال يمحل تحص

وجـود   يسـاز  يجهت تجـار  ين كمبود منابع ماليچن هم

 يليتكم هاي هگردد كه با انجام مطالع يمشنهاد يپ، داشته

 يهـا  سـوش افتن ي ـ يمشابه در راستا يانجام كارها و

 يهـا  هيكـردن سـو   يتجـار  يبـرا  يت ماليحما د ويجد

  .ان بنا گردد يانش بند يتيمنتخب فعال

  

   يريگ جهينت

هــاي  بــا توجــه بــه اثــر ضــد ميكروبــي ســوش

هاي  لبني بر باكتري  يفرآورده هاجدا شده از  يمخمر

مـواد حاصـل از    ها و ن سوشياعامل فساد مواد غذايي 

ــمتابول ــا ي ــت آنه ــد  يم ــاتوان ــرا  ينيگزيج ــب ب  يمناس

ــد ــا هنگهدارن ــ يه ــود ييمايش ــه   هب ــادر ب  ديــتول و ف

بـه بـازار   را بـالاتر   يبا ماندگار ،كينبوتيس يا هفرآورد

   .گردند يات معرفيوصنعت لبن

  

  تشكر  ر ويتقد

ــل   ــر حاص ــه حاض ــپا(مقال ــوب ي ــه مص  ا نام

 يوتكنولــوژيب يتويانس ـ(علـوم ارمنســتان   يدرآكـادم 

 يآكـادم اين  يعلمباشد كه با حمايت  مي )دات آنيوتول

  .انجام گرديد تهران  دانشگاهو
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Abstract  

Background & aim:The use of bio preservative or strains as sources are interesting for food 
bioprocessing technologist,   and is one of the latest methods to increase the shelf life of food by 
the health authorities . The present study aimed to investigate the antibacterial activity of 
supernatants of yeasts isolated from Richal as a traditional dairy product and fermented dairy 
products in Armenia. 
 
Methods: In the present experimental study, the purified supernatant of 77 strains of Armenian 
yeast products and 12 strains from Iranian Richal were isolated. The purified supernatant were 
tested against three strains as food spoilages bacteria includes: B. subtilis 17-89, B. 
Thuringensis17-89, S.typhimuium

 
G-38

 
,
 
on 3media in 2 condition as aerobic and anaerobic. The 

inhibition zone of the supernatant were measured   and reported as antibacterial activity. Data were 
analyzed using statistical tests.  
 
Result: A total of 89 strains of yeasts,  that three species of Richal and Armenian products (13.5 
percent) 9 strains  had demonstrated antibacterial activity. T86 strain of Armenian yeasts and 
FA1(25) of Richal had shown more ZOI and antibacterial activity on three media at both aerobic 
and anaerobic conditions. Comparing the mean of ZOI upon three corruption factors, Richal  
strains were significantly different (p <0.05). The highest and lowest effect was observed on 
Bacillus subtilis effect and Salmonella typhimurium respectively. 
 
 
Conclusion: The results indicated that the yeast strains isolated in anaerobic and aerobic 
conditions on spoilage bacteria had antibacterial activity effect. Thus, it could be concluded that 
adding the yeast or its supernatant to food as a bio preservative, may introduce a operative product 
to the food industry. 
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